Herzlich Willkommen im Restaurant Germania,

Wir freuen uns Sie begriilen zu diirfen und wiinschen Thnen einen angenehmen
Aufenthalt in unserem Haus.

Wir bezaubern Sie mit einer Auswahl an kroatischen & internationalen Gerichten
und wihlen dafiir nur die besten Zutaten.

Unser Angebot beinhaltet Spezialititen von argentinischen Steaks, Kalb, Pute,
Schwein sowie Lamm & Fisch.

Zusitzlich bieten wir Thnen auch unsere erweiterte
und abwechslungsreiche saisonale Monatskarte an.

Natiirlich darf auch der passende Wein zu Threm Gericht nicht fehlen,
wir beraten Sie gerne bei der Auswahl.

Seien Sie sich sicher,
dass wir unsere Géste mit groer Aufmerksamkeit und Leidenschaft verwohnen -
getreu dem Motto "Als Gast kommen und als Freund wiederkehren".

Alle Gerichte gerne auch zum Mitnehmen.

Wir bieten fiir festliche Anldsse den richtigen Rahmen,
egal ob bei uns oder bei IThnen zu Hause.
Sprechen Sie uns unverbindlich an.

Gerne stellen wir auch Geschenkgutscheine fiir Sie aus.

Seien Sie unser Gast. Wir freuen uns auf Sie.
Ihre Familie Golem & das Team Germania

(")ffnungszeiten:
Dienstag bis Sonntag:
11.30 bis 14.30 und 17.30 bis 22.00 Uhr

- Montag Ruhetag -
aufler an Feiertagen
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Aperitif

Glas Prosecco- 0,11
Martini Bianco oder Rosso- 0,11
Sherry Medium oder Dry-. 5cl
Prosek kroatischer Dessertwein-. 5cl
Campari- Soda oder Orange-12464 021
Aperol Spritzaa. 0,21
Hugo- 0,21
Lillet Wild Berry-. 0,21

Kalte & Warme Vm;ﬁeiyen

Lachs auf Reibekuchenc

Reibekuchen belegt mit
gerduchertem Lachs & Sahnemeerrettich*1,3 bestrichen

Tomate Mozzarella:c
leichter Mozzarella auf Tomate mit Basilikum & Olivendl verfeinert

Scampi ,nach Art des Hauses“azsco
5 Scampi gegrillt, mit Knoblauch in Oliven6l abgeschmeckt,
dazu servieren wir Remoulade und Baguette

Champignonkopfe ,Spezial“zcc
gefiillt mit Krabben in pikanter TomatensoSe,
iiberbacken mit Sauce Hollandaise und Kise*1

Gebackener Camembert:acc
serviert mit Petersilie, Preiselbeeren & Toastbrot

Fir &t’ﬁlﬁenﬁﬂeum[e
Hﬁhnersuppe*z,A,I mit Nudeleinlage
Tomatencremesuppe*A,c mit Reiseinlage und Sahnehaube
Rinderkraftbriihe-az1 mit Nudeleinlage

Franzosische Zwiebelsuppe- ac iiberbacken mit Kase1

Zu den Gerichten au/[ dieser Seite ﬂeﬁém‘ kein Salat vom Sﬂ/ﬂféuﬁ[et
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Von Salat bis V{f/qefmﬂiycﬁ €

50 Salatteller ,Germania®“ 16,90

Salat der Saison mit Essig & o)l abgeschmeckt,
mit gediinsteten Putenstreifen, Zwiebeln, Paprika & Champignons

51  Salatteller ,Scampi“scc 18,90

griiner knackfrischer Salat mit gegrillten Scampis,
Krabben, Kirschtomaten, Paprika & Zwiebeln garniert,
abgeschmeckt mit hausgemachtem Cocktail-Dressing

53  Vegetarischer Teller-scc 15,90

Kaisergemiise Garnitur mit frischem Pfannengemiise,
Schafskise, Kroketten & Sauce Hollandaise

K leine Gerichte

55 Theater Toastacc 18,50

2 Putenmedaillons mit Pfirsich & Sauce Hollandaise iiberbacken

56  Toast Hawaiiic 15,50

gekochter Schinken*9,16, Ananas mit Kése1 tiberbacken

57 Toast des Hauses:acc 18,50

2 Schweinemedaillons
mit frischen Champignons & Sauce Hollandaise iiberbacken

60  Grillteller ,Senior” 16,90

Raznjici, 2 Cevapcici, Leber mit Djuvec-Reis*1,3

61 Putengeschnetzeltes-cc 17,50

in Champignonrahmsauce, dazu Butterreis

62  Schweinefilet ,Béarnaise“acc: 19,50
2 Schweinemedaillons mit frischen Champignons & Sauce Béarnaise
dazu Erbsen und Kroketten

63  Kleines Rumpsteak ca. 150g 20,90

serviert mit Folienkartoffel mit Sauerrahm+c

64 Kalbschnitzel ,]Jelena“ 19,90

mit Champignonrahmsauce dazu frische Spétzle*acc

RESTAURANT |
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Platten fitr 2 und mehrere Personen €

»Gemeinsam essen, gemeinsam genief3en — wie es in Kroatien Brauch ist...*

71  Haus-Platte fiir 2 Personen-123.16 ¢ 52,00

Pljeskavica, Cevapcici, Raznjici, gefiilltes Rumpsteak & Speck:9,
serviert mit Pommes frites, Djuvec-Reis & Kaisergemiise

72  Steak-Plattefiir 2 Personen:cc 56,00

Steaks vom Schwein, Rind & Pute, serviert mit Kaisergemiise,
frischen Champignons, Pommes frites & Sauce Hollandaise

73  Chef-Platte fiir 2 Personen:acci 54,00

2 Rumpsteak, 4 Cevapcici im Speckmantel*o,
2 Schnitzel Wiener Art, 2 Pljeskavica ,Spezial®, serviert mit frischem Pfannengemiise,
Kroketten, Djuvec-Reis*13, Rostzwiebeln & Sauce Béarnaise

\Sjﬁezmﬁ titen vom Grill

80  Spezialgrillteller 21,90

Pljeskavica, 2 Cevapcici, Raznjici, Kotelett, Speck*9,

Pommes frites & Djuvec-Reis*1,3

81 Dalmatienteller 20,50
Schweinefilet, Kotelett, Leber und Speck*9
Djuvec-Reis*1,3 & Pommes fTrites

82  Raznjici 19,90
2 FleischspieB3e mit Pommes frites & Djuvec-Reis*1,3

83  Cevapcici 17,90
mit Djuvec-Reis*1,3 & Pommes frites

84  Pljeskavica ,Spezial“c 20,90
Hacksteak gefiillt mit Schafskése+1, Djuvec-Reis*13 & Pommes frites

85  Leber gegrillt 19,50
Schweineleber mit gerdsteten Zwiebeln*a, Pommes frites & Djuvec-Reis*13

86  Potpouri ,Zagreb“acc 24,50

Kotelett, Rumpsteak, Schnitzel Wiener Art, Speck*9,
dazu Bratkartoffeln+o & Djuvec-Reis*13

87  Réauberspief3-a 23,90

Rumpsteak, Schweinemedaillon, Kotelett und Speck+9,
mit Rostzwiebeln, Djuvec-Reis*1,3 & Pommes frites

88  Lustiger Dalmatiner-sc 26,50
Rumpsteak gefiillt mit Schinken*1,23 und Kése-1,
Djuvec-Reis*1,3 & Pommes fTrites

89  Spiel3 Germania 23,90

Rumpsteak, Putensteak und Schweinefilet
mit Paprikasauce*13, dazu Pommes frites

- RESTAURANT
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L’ieM’nJo/yj/e:ﬂicﬁfe unserer Sfamm\g&%’yz‘e €

90  Dalmacija Spezial Spiel3 26,50
2 Saftige Stiicke vom Rumpsteak und

1 Schweinefilet mit Zwiebeln und Speck9,
in pikanter Pfeffer-Speck+139 Sauce, dazu Pommes frites

91  Sataras(pikant)-cc 20,50

geschnetzeltes Schweinefilet gediinstet
mit Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Ei, dazu Butterreis

92  Zagreb Teller-scc 22,50

Schweinemedaillon, Pljeskavica, Putenmedaillon,
auf herzhafter Djuvec-Sauce (Gemiisesauce)+13,
dazu Butterreis & Kroketten

Shezialititen des Hauses
|

93 Leber ,Berliner Art“ac 20,50

gegrillte Schweineleber, mit gerosteten Zwiebeln & Apfelscheiben®11,
serviert mit hausgemachtem Kartoffelpiiree

94  Lendchen-c 24,50

Schweinemedaillons mit Pfifferlingen, Speck*9 & Zwiebeln
in leichter Bratensauce, dazu servieren wir Kroketten

95  Malayenspief3-acer 24,50

Puten-, Rind- & Schweinemedaillon & Ananas
mit Sauce Béarnaise, serviert mit Butterreis & Kroketten

96  Haustelleracc 24,50

Schwein-, Rind- & Putenmedaillons,
auf Pfeffersauce & Sauce Hollandaise,
dazu Kaisergemiise & Kroketten

97  Schweinemedaillons ,Zagreb“acc 23,90
3 Schweinemedaillons,
mit frischen Champignons an Sauce Hollandaise,
dazu lockerer Butterreis & Rosti-Ecken*s

98  ,Pulheim Spief3 26,50

2 saftige Stiicke vom Rumpsteak im Speckmantel*9,
dazu Prinzessbohnen & Bratkartoffeln+g
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IMnternationale Gerichte

Putenmedaillons ,Mozart“acc
Putenmedaillons in Champignonrahmsauce,
dazu Brokkoli & Kroketten

Putenschnitzel , Pariser Art“acc

paniert nach Pariser Art mit Champignons und
Sauce Hollandaise iiberbacken, dazu Grillgemiise & Kroketten

Pfefferschnitzel acc
Schweineschnitzel in pikanter Pfeffersauce, dazu Kroketten

Jagerschnitzel-acc
Schweineschnitzel in Jagersauce*s, dazu Pommes frites

Paprikaschnitzel-ac
Schweineschnitzel in pikanter Paprikasauce, dazu Pommes frites

Cordon Bleu*A,c,c 2
Schweineschnitzel gefiillt mit Schinken*9.16 & Kése-1,
dazu Pommes frites

Wiener Schnitzel:ac, 2
Kalbschnitzel, serviert mit Pommes frites

Putengeschnetzeltes-scc
in Curry-Obst-Sahnesauce, dazu Butterreis & Kroketten

Resonderes vom Kalh & Lamm

Kalbsriicken ,,Germania“c
gefiillt mit Schinken*9,16, Kdse*1, Zwiebeln & Pfifferlingen,
dazu Prinzessbohnen & Bratkartoffeln+o

Kalbsmedaillons , Tomislav“acc
Medaillons auf Weillweinsahnesauce & Apfelscheiben*11
dazu servieren wir Brokkoli & Kroketten

Lamm-Hiiftsteak:c
in Thymiansauce, serviert mit Prinzessbohnen und Grillkartoffeln

Lamm-Filetacc
in Knoblauchrahmsauce,
dazu Spinat und Kroketten

Zu allen ?/ﬂupfgeﬂcﬁfen ﬂeﬁém‘ ein Salat vom Salathuffet
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Nuﬁ/eéo/ezﬂicﬁfe

Bandnudeln ,,Adria“ac

frische Bandnudeln mit Spinat & Schafskése*1
fein mit Frithlingszwiebeln & Tomaten abgeschmeckt

Bandnudeln , Alt Pulheim®acc

frische Bandnudeln mit Putenstreifen und Kaisergemdise,

mit einer leichten Sahnesauce abgerundet

Bandnudeln ,Dubrovnik“agscp

frische Bandnudeln mit Krabben,

Scampis, Kirschtomaten, Zucchini & Paprika,

in leicht pikanter Tomatensauce & Basilikum verfeinert

%k'c@em'cﬁfe

Zanderfilet-spc

gebratenes Zanderfilet*12 auf Weillweinsauce mit Rosabeeren,

dazu servieren wir Brokkoli & Butterreis

Lachsfiletspc
Lachsfilet 12 vom Grill, auf einer Hummersauce+134,
dazu Salzkartoffeln & Brokkoli

Rotbarschfilet:scoc

paniertes Rotbarschfilet*12, serviert mit Remoulade,
dazu Dalmatinisches Gemiise

(gewiirfelte Kartoffeln & Spinat durcheinander)

Fischpfanne ,nach Art des Hauses“sp

sehr empfehlenswert

Fischfiletss12 vom Zander, Lachs, Rotbarsch & Scampi,
dazu Spinat & Salzkartoffeln

serviert im heif3en Pfannchen*20
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Steak- \Sjlaecm/ €

115 TFiletsteak ,Champignon®cgc 35,00
mit frischen Champignons & Sauce Hollandaise, dazu Pommes-frites

116 Pfeffersteak:acc 35,00
Filetsteak in Pfefferrahmsauce, dazu servieren wir Kroketten

117 Filetsteak ,Béarnaise“cc: 35,00
mit Sauce Béarnaise, serviert mit Princessbohnen & Folienkartoffel

118 Rumpsteak Tiroler Art-a 31,50
mit gerdsteten Zwiebeln, dazu Bratkartoffeln+o

119 Rumpsteak ,Knoblauch“acc 31,50
in herzhafter Knoblauchrahmsauce, dazu Kroketten

120 Rumpsteak a la Cheficc 32,50

mit Spinat & Sauce Hollandaise iiberbacken, dazu Butterreis & Rosti-Ecken*s

Steak-Birse

Wie sollen wir Ihr Steak grillen?

Englisch = blutig gebraten Medium = rosa gebraten Well done = durchgebraten
125 Rumpsteak 200g 26,50
126 Rumpsteak 300g 32,00
wahlweise mit Kriauterbutterc:2 oder Meerrettich+13
127 Filetsteak 200g 32,50
128 Filetsteak 300g 37,50

wahlweise mit Krauterbutter+c2 oder Meerrettich+1,3

Bez’/@/en & Saucen

130 Kartoffel in Alufoliec 5,00

mit Sauerrahm oder Krauterbutter=2
131 Pommes-frites 4,50
132  Bratkartoffeln-o 5,00
133 Frisches Pfannengemiise 5,00
134  Frische Champignons 5,00
135 Djuvec Reis-1s/Butterreis 4,50
136  Spinat 5,00
137  Rosti-Eckensaccs 4,50
138 Krokettenac 4,50
139  Frische Spatzleac 5,00
140 Gerostete Zwiebeln a 3,50
141  Sauce Bernaise, Sauce Hollandaise,

Pfeffer-Sauce, Champignon-Sauce “ccr jeweils 4,50
142 Ajvar 3,50

) FEHAT
Zu allen Hauptgerichten gehirt ein Salut vom Salathuffet. - / guaudy
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Eis \S:/Jezmﬁ' titen

Gemischtes Eis  *A,C,G
Schokoladen-, Erdbeer*1- & Vanilleeis*6

Gemischtes Eis*A,C,G
Schokoladen-, Erdbeer*1- & Vanilleeis*6 mit Sahne

Kirsch-Becher*A,C,G

Vanilleeis*6 mit heilen Kirschen*11 & Sahne

Coupe Danemark*A,C,G

Vanilleeis*6 mit heif3er Schokolade & Sahne

Bananen Split*A,C,G

Vanilleeis*6, Schokoladeneis mit Schokosauce, Banane & Sahne

Karamell-Becher*A,C,E,.E,G
Vanilleeis*6 mit heiler Karamellsauce,
Krokant & Sahne

Eiskaffe*C,G

Kalter Kaffe*5 mit einer Kugel Vanilleeis*6 & Sahne

Eisschokolade*C,G

Kalter Kakao mit einer Kugel Vanilleeis*6 & Sahne

Dalatschinken

ﬁﬂiycﬁe ﬁawyemacﬁfe DPalatschinken (i C:ﬂf?pey]
Palatschinken®A,C,G

wahlweise mit Konfitiire oder Nutella, dazu Sahne

Palatschinken ,Spezial“*A,C,G

mit Vanilleeis*6, heiBer Schokosauce & Sahne

Palatschinken ,heifle Dame“*A,C,G

mit Vanilleeis*6, heiflen Kirschen*11 & Sahne

Palatschinken ,,Banana“*A,C,G

mit Vanilleeis*6, frische Banane, Schokosauce & Sahne
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Worringer Str. 1 - 50259 Pulheim
Tel.: 02238-9499599

www.germania-pulheim.de

Eine einfallsreiche Idee:
wir stellen Geycﬁen@mﬁ'cﬁeine fiir Sie aus,
é’p;ﬂecﬁen Sie uns an.

Zusatzstoffe:

*1 mit Farbstoff; *2 mit Konservierungsstoff; *3 mit Antioxidationsmittel; *4 mit Geschmacksverstéarker; *5 koffeinhaltig;

*6 mit SiRungsmittel; *7 geschwefelt; *8 geschwarzt; *9 mit Nitritpdkelsalz;  *11 Steinobst kdnnte Reststeine enthalten;
*12 in Fischfilets kdnnten Reste von Gréten enthalten sein; *13 mit Phosphat; *14 chininhaltig; *15 Phenylalaninquelle; *16 Natrium

*17 Kaliumsorbat; *20 Pfanne ist hei}; *35 Speisen nur zum sofortigen Verzehr

Allergene:

A = Glutenhaltiges; B = Krebstiere; C = Eier; D = Fische; E = Erdnisse; F = Sojabohnen; G = Milch (einschlieflich Laktose);
H = Schalenfriichte; | = Sellerie; J = Senf; K = Sesamsamen; L = Schwefeldioxid und Sulfite (ab 10mg/kg);
M = Lupine; N = Weichtiere (und Erzeugnisse aus A-N)

Sonstige Verbraucherhinweise sind beim Personal einzusehen.
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